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1. SALATROLLEN - 4,90
2 Rollen aus Reispapier gefiillt mit Reisnudeln, Eisbergsalat,
Sojasprossen, Gurke, Krautern, Erdnlissen ( n ),

wahlweise mit

| A. Tofu | B. Hihnerfleisch | C. Rindfleisch | D. Garnelen |

Serviert mit hausgemachter Fischsauce ( b ).

2. FRUHLINGSROLLEN MIT GARNELEN - 4,90
3 frittierte Frihlingsrollen ( a ) mit Garnelen.

Serviert mit stiBer Chilisauce.

3. VEGETARISCHE FRUHLINGSROLLEN - 4,40
8 frittierte Frihlingsrollen ( a ) mit Gemduse.

Serviert mit siiBer Chilisauce.

Allergenkennzeichnung :
| A : Weizenmehl ( glutenhaltig ) | B : Fisch | N : Erdnisse |




Salatrollen mit Tofu




fPe - SUPPEN -

4. KOKOSMILCH - SUPPE - 10,90
oder in klein - 6,00
( dezent scharf )
Hihnerbriihe gekocht mit Kokosmilch,
Fischsauce ( b ) & Limettenblattern.
Dazu Hihnerfleisch, Spitzkohl, Champignons und Tomaten.

Verfeinert mit Koriander.

5. REISBANDNUDEL - SUPPE
Reisbandnudeln in einer Hihnerbriihe gew(irzt mit
Sternanis, Zimt, Kardamom & Fischsauce ( b ).
Dazu Sojasprossen und * Ihre Auswahl *.

Verfeinert mit Frihlingszwiebeln, feinen roten Zwiebeln,
Koriander, Limette, frischem Ingwer, Pfeffer & Hoi Sin Sauce ( a ).

* Auswahl *
A. Tofu & Gemise * - 10,90
B. Hihnerfleisch - 10,90
C. Rindfleisch - 11,90
D. Garnelen & Gemiise * - 12,90

* ( Brokkoli, Zucchini, Karotten )

Allergenkennzeichnung :
| A : Weizenmehl ( glutenhaltig ) | B : Fisch |




Kokosmilchsuppe

Reisbandnudelsuppe
mit Garnelen und Gemtuse

S



- NUDELGERICHTE -

6. ZITRONENGRAS - NUDELN
( lauwarm, etwas scharf )
* Thre Auswahl * gebraten mit Zitronengras und Chili
auf Reisnudeln, Eisbergsalat, Gurke, Minze, Perilla & Sojasprossen.

Mit hausgemachter Fischsauce ( b ).
Verfeinert mit Rostzwiebeln ( a ) & Erdnissen.

7. GEBRATENE REISBANDNUDELN
Reisbandnudeln gebraten mit verschiedenem Gemise
( Karotten, WeiBkohl, Spitzkohl, Chinakohl, Porree, Sojasprossen ),
Sojasauce ( a, b ) und dazu * Ihre Auswahl *.

Verfeinert mit hausgemachter Fischsauce ( b ), Pfeffer,
Rostzwiebeln ( a ) & Erdnissen.

8. GEBRATENE UDON - NUDELN
Udon - Nudeln ( a ) gebraten mit verschiednem Gemilise,
( Karotten, WeiBkohl, Spitzkohl, Chinakohl, Porree, Sojasprossen ),
Sojasauce ( a, b ) und dazu * Ihre Auswahl *.

Verfeinert mit hausgemachter Fischsauce ( b ), Pfeffer,
Rostzwiebeln ( a ) & Erdnissen.

* Auswahl *
A. Tofu - 10,90
B. Hihnerfleisch - 10,90
C. Rindfleisch - 11,90
D. Garnelen - 12,90
E. knusprige Entenbrust (a ) - 12,90

Allergenkennzeichnung :
| A : Weizenmehl ( glutenhaltig ) | B : Fisch | N : Erdnisse |



Zitronengras - Nudeln mit Tofu
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9. CURRYREIS

( etwas scharf )

Buntes Gemise gekocht in einer Curry - Kokosmilchsauce ( b, n)

( Bambus, Brokkoli, Karotten, Paprika, Prinzessbohnen, Zucchini ),
dazu * Ihre Auswahl *.

Serviert mit Reis.

10. GEBRATENES PFANNENGEMUSE
Gebratenes buntes Gemuse in Soja - Austernsauce ( a, b )
( Bambus, Brokkoli, Chinakohl, Karotten, Paprika,
Sojasprossen, Zucchini, Ingwer ), dazu * Ihre Auswahl *.

Verfeinert Pfeffer & serviert mit Reis.

* Auswahl *
A. Tofu - 10,90
B. Hihnerfleisch - 10,90
C. Rindfleisch - 11,90
D. Garnelen - 12,90
E. knusprige Entenbrust (a ) - 12,90

11. BARBECUE - ENTE - 12,90
( dezent scharf )
Knusprige Entenbrust ( a ) auf gebratenem Gemiise
( WeiBkohl, Spitzkohl, Chinakohl, Porree, Karotten, Sojasprossen )
mit einer Soja - Barbecue - Ingwer - Sauce ( a ).

Verfeinert mit Sesam ( g ) & frischem Ingwer.
Serviert mit Reis.

oder vegetarisch mit A. knusprigem Tofu - 10,90

Allergenkennzeichnung :
| A : Weizenmehl ( glutenhaltig ) | B : Fisch | G : Sesam | N : Erdnisse |



Curryreis mit Hlihnerfleisch
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N1. Banane im Klebreis - 5,50
Banane ummantelt mit Klebreis und schwarzen Bohnen,
gedampft in Bananenblattern.

Verfeinert mit Kokosmilchcreme & Erdniissen.

N2. Taro im Klebreis - 5,50
Taro ummantelt mit Klebreis,
gedampft in Bananenblattern.

Verfeinert mit Kokosmilchcreme & Erdntissen.

N3. Gebackene Banane - 5,50
Im Teigmantel ( a ) frittierte Banane, Gberzogen mit Honig.

Verfeinert mit Erdnlissen & Sesam.

N4. Bananenpudding - 5,50
Tapiokaperlen gekocht mit Bananensttickchen und Kokosmilch.

Verfeinert mit Kokosmilchcreme & Erdniissen.

N5. Kirbispudding - 5,50
Tapiokaperlen gekocht mit Hokkaidokiirbis,
Mungbohnen und Kokosmilch.

Verfeinert mit Kokosmilchcreme & Erdniissen.

Allergenkennzeichnung :
| A : Weizenmehl ( glutenhaltig ) | G : Sesam | N : Erdnisse |



Banane im Klebreis

Taro im Klebreis

Kirbispudding



- WARMES -

Vietnamesischer Kaffee - 0,20l - 3,30
vietnamesische Kaffeemischung & siiBe Kondensmilch

Ingwertee - 0,301 - 3,30
frischer Ingwer mit Honig

Minztee - 0,30l - 3,30
frische Minze mit Honig

it KALTES L Spezialtee - 0,301 - 3,80

Ingwer, Minze, Limette mit Honig

Spreequell - 0,25l - 2,20

Classic oder Naturell Griintee - 0,301 - 2,50

Spreequell - 0,75 - 5,50 ‘ Jasmintee - 0,301 - 2,50
Classic oder Naturell 0020

fritz-kola (1, 4) - 0,201 - 2,50
fritz-kola ohne zucker (1.2, 4) - 0,20l - 2,50

fritz-limo zitrone (5) - 0,20l - 2,50

fritz-limo orange (%4 5) - 0,20l - 2,50
fritz-limo honigmelone - 0,20l - 2,50

fritz-limo apfel - kirsch - holunder - 0,20l - 2,50

fritz-spritz bio apfelschorle - 0,20l - 2,50

fritz-spritz bio rhabarberschorle - 0,20l - 2,50

ZUSATZSTOFFE :

1 : erhéhter Koffeingehalt ( 25mg / 100ml ) 4 : mit Farbstoff

2 : mit StBungsmittel ( enthalt eine Phenylalaninquelle ) 5 : mit Antioxidationsmittel
3 : koffeinhaltig 6 : mit SiBungsmittel



- HAUSGEMACHTES -

Vietnamesischer Eiskaffee - 0,35l - 4,90
vietnamesischer Kaffee, stiBe Kondensmilch & crushed ice

Limetten - Limonade - 0,35l - 4,90
frisch gepresste Limette, Rohrzucker, Sprudelwasser & crushed ice

Holunder - Limonade - 0,35l - 4,90
Holunder - Sirup, frische Minze, Sprudelwasser & crushed ice

Mango Lassi - 0,35l - 4,90
Mangomark, Joghurt & Mangosaft

Ananas Minze Mix - 0,35l - 4,90
Ananssaft, frische Minze

- ALKOHOLISCHES -

Beck’s - 0,33l - 3,00
Pils oder Alkoholfrei

Gosser - 0,33l - 3,00
Naturradler

Schofferhofer - 0,501 - 3,50
Hefeweizen, Kristallweizen oder Alkoholfrei

WeiBwein - 0,10l - 3,50 oder - 0,20l - 6,00
Grauer Burgunder, Rheinhessen, trocken

Roséweine - 0,10l - 3,50 oder - 0,201 - 6,00
Cuvée ( Dornfelder, Portugieser, Spatburgunder ),
Rheinhessen, trocken

Weinschorle - 0,10l - 3,50 oder - 0,201 - 6,00
mit WeiBwein oder Roséwein
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